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BEISPIELHAFTE MENUVORSCHLAGE

STUBENMENU
Saisonale Cremesuppen »* € 6,90
Supreme von der Maispoularde mit Ratatouillegemiise und Rosmarinkartoffeln™" € 17,90
Panna Cotta mit frischen Friichten € 5,90
30,80 Euro

WEINBERGMENU
Klingelberger Suppe mit Zimt-Blatterteigstange >’*" € 7,90
Geschmorte Kalbsbackchen in Spatburgundersof3e
auf Sellerie-Kartoffelpiiree und Wurzelgemiisejulienne’* € 21,90
Birnensorbet mit naturtriilbem Williamsbrand vom Weingut Markgraf von Baden € 6,90
36,70 Euro

BADISCHES HOCHZEITSMENU
Saisonaler Blattsalat mit gratiniertem Ziegenkase»" € 8,90
Badische Hochzeitssuppe (mit Kriuterflidle, Markklofchen und Eierstich) -t € 6,90
Kalbsmedaillons mit Pilzrahmsofle, Marktgemiise und hausgemachten Spitzle 7" € 22,90
Dessertvariation ,,Staufenberg® in kleinen Glaschen:
Créme brilée, saisonale Friichte, Eis oder Sorbet € 7,90
46,60 Euro

CARL FRIEDRICH MENU
Saisonaler Blattsalat mit Renchtiler Frischkaseterrine’" € 7,90

Zander im Speckmantel auf cremigem Sauerkraut mit Trauben und Klingelberger Sof8le " € 12,00
Roastbeef, rosa gebraten, mit Rosmarinjus, Speckbohnen und Ofenkartoffeln™" € 24,90
Schokoladen-Brownie mit Himbeersorbet und marinierten Friichten € 7,90
52,70 Euro



MENU-BAUSTEINE

Mit unseren Menii-Bausteinen haben Sie die Moglichkeit Thr Menii nach Thren Vorstellungen

kulinarisch zu gestalten.

KLEINES FINGERFOOD

Mini-Quiche, versch. Sorten

Spiefdchen:
- Pflaumen im Speckmantel 7
- Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto *
- Marinierte Garnelen

Canapées

Gefiilltes, herzhaftes Blatterteiggeback

z.B. Wiirstchen im Schlafrock, Mini-Quiche Lorraine, Mini-Schinken-Croissant

Mini-Flammkuchen belegt mit: pro Stiick
- Speck und Zwiebeln
- Lachs und Meerrettich *
- Ziegenkise und rosa Pfeffer

- Tomate-Mozzarella

VORSPEISEN UND ZWISCHENGERICHTE

Saisonaler Blattsalat mit Renchtiler Frischkéseterrine »*
Saisonale Blattsalate mit Balsamico-Dressing und gebratenen Champignons*™*
Saisonaler Blattsalat mit gratiniertem Ziegenkase*"

alternativ mit Ziegenkdsestrudel»*

Saisonaler Blattsalat mit Pralinen von Ziegenkése und Preiselbeeren "
Saisonaler Blattsalat mit gebackenem Ragout von Ochsenbackchen
und Remouladensof3e »**

Zander-Lachs-Terrine mit Schnittlauch-Sauerrahm-Creme

und Wildkrautersalat®t»®

ab

€2,50

€1,90
€1,70
€2,70
€ 2,90

€2,50

€1,90

€7,90
€7,90
€ 8,90
€9,90

€9,50
€9,90

€ 10,00



Ein Spinatknddel in hausgemachter Salbei-Butter mit Parmesan €5,00
und frittiertem Salbei-Blatt *»°

Risotto mit konfierten Kirschtomaten "3 €11,90
Empfehlung der Kiiche: Dieses Gericht verfeinern wir gern saisonal:

z.B. mit Spargel, Kiirbis, oder Pilzen
Zander im Speckmantel auf cremigem Sauerkraut mit Trauben €12,00
und Klingelberger Sofile #7473

Im Sommer gerne als Alternative mit mediterranem Schmorgemiise statt Sauerkraut.,

Parfait von der Génseleber mit Weingelee und Brioche »»" €12,50
Hechtklof3chen auf Blattspinat mit Klingelberger Sof3le &* 7! €12,90
SUPPEN
Gurken-Kaltschale’ €5,90
Melonen-Kaltschale €5,90
Tomatencremesuppe mit Basilikum »* €5,90
Tomatenessenz mit GriefSnocken »#&th €7,90
Badische Hochzeitssuppe (mit Kriuterflidle, Markklofchen und Eierstich) » -t €6,90
Klingelberger Suppe mit Zimt-Bldtterteigstange »»*¥ €7,90

Saisonale Cremesuppen » %

- Spargel-Schaumsiippchen €6,90
- Paprika-Schaumsiippchen €6,90
- Kiirbis-Schaumsiippchen €6,90
- Topinambur-Schaumsiippchen €6,90
1 Mit gebratener Riesengarnele ¢ je €9,00
Unser Tipp

Variation von zwei Suppen:

Zwei unterschiedliche Suppen in kleinen Weck-Gléschen auf einem Teller serviert

Preis abhdingig von Auswahl



HAUPTGANGE

Badische Schiufele mit lauwarmen Kartoffelsalat und Senf » 4567

Supreme von der Maispoularde mit Ratatouillegemiise und Rosmarinkartoffeln ™'

Badischer Sauerbraten mit Preiselbeeren und Butterspétzle *>»4*
Lachs auf Rieslingsofle mit Blattspinat und Bandnudeln®*&7!

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsofle, Marktgemiise
und Butterspitzle * )t

Gebratener Zander auf Schmorgemiise mit Ofenkartoffeln®’*

Geschmorte Kalbsbackchen in Spatburgundersofle auf Sellerie-Kartoffelpiiree
und Wurzelgemiise-Julienne ’*
Kalbshiifte, am Stiick rosa gebraten, mit Champignonrahmsofle, Marktgemiise

und Butterspitzle >t

Roastbeef, rosa gebraten, mit Rosmarinjus, Speckbohnen und Ofenkartoffeln ™"’

Kalbsriicken an SiifSkartoffelpiiree mit Rosmarin-Jus und Wurzelgemiise-
Julienne™t7?
Rinderfilet an mediterranem Schmorgemiise mit Pommes Dauphine

und Triiffel-Jus® i

VEGETARISCHE HAUPTGANGE UND ZWISCHENGERICHTE
Spinat-Ricotta-Cannelloni mit Tomaten-Ragout **»45>
Gemiiselasagne (ab 4 Personen) *5)!

Gebratene Polenta-Schnitten mit Ratatouille »%4°
Empfehlung der Kiiche: Die Polenta-Schnitte verfeinern wir gern mit weiteren

Zutaten wie z.B. Pilzen, Paprika, Oliven
Blatterteigpastete gefiillt mit Pilzragout ®!
Kriuter Crépes mit Rahmgemiise gefiillt >

Die Fiillung ist saisonal variierbar, z.B. mit Pfifferlingen oder Spargel
DESSERTS

Panna Cotta mit Fruchtmark’

Mousse au Chocolat mit Beeren !

€ 10,90
€17,90
€ 18,90

€ 18,90

€ 18,90
€ 19,90

€21,90

€22,90

€ 24,90

€26,90

€27,90

€9,90
€9,90
€11,90

€12,90
€ 13,50

€5,90

€6,90



Topfenschaum mit saisonalem Friichteragout’ €6,90

Kirschwasser-Parfait mit marinierten Kirschen */ €6,90
Birnensorbet mit naturtritbem Williamsbrand vom Weingut ,,Markgraf von Baden® €6,90
Schokoladen-Brownie mit Himbeersorbet und marinierten Beeren 5! €7,90

Dessertvariation ,,Staufenberg® in kleinen Schélchen:

Créme Brilée, saisonale Beeren, Eis oder Sorbet ! €7,90
Zusdtzlich am Buffet:

Warmer Beeren-Crumble mit Vanille-Eis »>™* Preis entsprechend Buffet-Angebot

Ofenschlupfer mit Vanille-Sofe " Preis entsprechend Buffet-Angebot

SPATIMBISS / MITTERNACHTSSNACK

Badische Kartoffelsuppe mit Kracherle »»4" pro Person €5,90
Gulaschsuppe mit Bauernbrot " pro Person €6,90
Currywurst in Chafing mit Bauernbrot »**%7> pro Person €6,90

Gemischte Platte von badischen Bauernwiirsten und Schinken
mit Senf, Gewiirzgurken und Bauernbrot pro Person €6,90
Variation von Kése mit Chutney, Weintrauben

und Bauernbrot &4 pro Person €6,90



BUFFET

Die alternative Servierweise zum Menii ist ein Buffet oder Menii & Buffet in Kombination.

Bei Feierlichkeiten haben unsere Giste sehr gute Erfahrungen mit der Menii & Buffet Kombination
gemacht: z.B. Vorspeisen werden auf dem Teller angerichtet serviert und Hauptgdnge und/oder
Dessert als Buffet aufgebaut. Vorschldge und Preise unterbreiten wir Thnen gern auf Anfrage.

Noch ein wichtiger Hinweis fiir Sie an dieser Stelle: Zwei verschiedene Hauptginge im Menii
anzubieten, z.B. einmal fleischhaltig und einmal vegetarisch, oder auch auf Allergien und
Unvertréglichkeiten zu achten, ist kein Problem. Bei einer grofleren gewiinschten Anzahl von
Hauptgang-Variationen ist dies ausschliefSlich in Buffet-Form moglich.

Auch gut zu wissen:
Einige unserer Speisenvorschlige sind saisonal abhéngig. Daher bitten wir Sie um Verstidndnis, dass
nicht alle Angebote zu jeder Jahreszeit realisierbar sind. Denken Sie nur an all die Gerichte rund um

Spargel, Erdbeeren oder auch Kiirbis!

VESPERN AUF DEM SCHLOSS

Insbesondere fiir kleinere Gruppen, zu oder nach einer Weinprobe oder auch fiir Firmengruppen
eignet sich hervorragend unser erweitertes Vesperangebot. Nicht nur erleben Sie so einen typischen
Teil der lokalen Esskultur, es eignet sich auch sehr gut als Verpflegung wiahrend des informellen Teils
einer Tagung oder um ausldndischen Gésten die hiesigen Gerichte und Lebensfreunde nédher zu
bringen.

Gemischte Vesperplatten mit Schinken, Wurst, Landjéger, € 15,50 pro Person
Kise, Senf, Chutney, Schmalz, Niissen, Gewiirzgurken
und Durbacher Bauernbrot satt »&»» 1567

Erweitern und erginzen lasst sich die Vesper hervorragend mit Flammkuchen nach Wahl, Wurstsalat
oder Renchtiler Rahmkise.



VEGETARIER, UNVERTRAGLICHKEITEN UND ALLERGIEN

Wir bieten entsprechende Koch- und Zubereitungsformen bzw. spezielle Gerichte sowohl im Menti als
auch bei einem Buffet fiir jede Personenzahl ohne Aufpreis an. Sprechen Sie uns rechtzeitig an, damit
wir gemeinsam eine Alternative fiir Sie und Thre Géste finden.

Sie finden im Anschluss an die Auflistung typischer Speisen im Rahmen unseres Baukasten-Systems
und den Beispiel-Meniis, die entsprechende Legende zu den in dieser Mappe aufgefithrten Allergenen

(a, b, ¢,...) und verwendeten Zusatzstoffen (1, 2, 3,...).

BEISPIEL-MENU VEGETARISCH

Saisonaler Blattsalat mit gratiniertem Ziegenkase "
Saisonale Gemiisesuppe '
Pilz-Risotto mit konfierten Kirschtomaten »*
Panna Cotta mit Fruchtmark!

30,00 Euro

UNSERE ,KLEINEN GASTE"...

-Dressing

a,fj,t



